NOS PARTENALRES

Les Veragers, Saivt Eustache, « Terre de Savoie » (74)
Piscicutture Murgeat, Beaufort en Isére (30)
Coopérative du Tremblay, Fruits et Léaumes (73)
Jean-Luc Raiillon, Herbes et Fleurs (2.6)

Fromagerie WMassow, Beurre Baratte (73)

Etellin, Agnean de Savoiz, Aiton (73)

Dents du Villard, Salaisow, Bozel (73)

Serge Jav, Fromaverie, Le Chatelard,
Les Belleville (73)

Guaec de la Planche, Truffe Welanosporum,
Grézes (2.4)

Lachand Cédric, Huile de noix et Noix, Périgord (24)
Disserkoi, Poissonverie, Bozel (73)
Valrhona, Chocolat, Tain 'Hermitage (2.6)

Atelier Tour Aprés Tour, Vaisselles en Bois,
Voissant (73)

Le Chef Eric Samsom

Originaire de Divard, en Bretague, ' aime proposer
une cuisine profondément ancrée dans les traditions
du terroir, tout ew \ apportaut wma touche de
créativité, notamment nspirée par wmon imentor
Olivier Roellinger.

Mon parcours a é+é wmarqué par des expérievces
ntervationales an sein de prestigienx Relais &
Chateaunx. C'est ainsi que je me suis toujours enrichi
tant sur le plan des saveurs que des différentes
cutures gastronomiques. A la +éte du restaurant
L'Imaginaire a Terrasson, en Dordogne, )'ai eu le
bonheur d'obtenir une étoile Wichelin dés la
premiere awnée. Nous avons conservé cette
distinetion pendant dix ans.

Depuis plusieurs anvées, en taut dque Chef de
Cuisine a I'Hotel Koln-T-Nor, won désir est de vous
partager tout ce savoir-faire et ces expériences
que J'ai eu la chance d’ acauérir aun il des années.

AU restanravt Le Diamant Noir, chadue plat vous
offre wn voyage a travers ma Bretague natale, la
Savoie et le Périgord, on je cultive wmes propres
truffieres due )integre avec soin dans wmes
créations.

Ma philosophie est de vous offrir une cuisine
générense et authewtique au travers de saveurs
qui wme sowt cheres.



Des Cimes a la Source

La Saint Jacques

~

L'Owmble Chevalier

~

L’Oiguon de Roscoff
L’A@weam

Les Fromages de Serge Jay

et antres Alpages
Supplément 19 €

~

La Poire de Savoie

5 temps

129 €

Evtre Monts et WMarées

L'Cenf Bio

Le Tomr+c;{/t de Casier
Le Bar;c Ligne
L’Oigmon ;c Roscoff
L’Or’l\/’nmm
Le ‘l:ilqcow

Les Fromages de Serge Jay

et antres Alpages
Supplément 19 €

~

Le Sarrasiv

7 temps

159 €



OUR LOCAL SUPPLITERS

Les Vergers, Saint Eustache, « Terre de Savoie » (74)
Pisticulture Murgeat, Beanfort en Tsére (29)
Coopérative du Tremblay, Fruits and Vegetables (73)
Jean-Luc Ruaiillon, Herbs et Flowers (2.6)

Fromagerie Masson, Butter Baratte Style (73)

La Belleviloise des Viandes, Meats, Les Belleville (72)
Etellan, Savoy Lamb, Aiton (73)

Serge Jov, Cheese, Le Chatelard,
Les Belleville (73)

@Goec de la Planche, Welanosporum Truffle,
Grézes (24)

Lachand Cédric, walnnt oil and Walnats, Périgord (24)
Disserkei, Fish, Bozel (73)
Valrhona, Chocolate, Tain 'Hermitage (2.6)

Atelier Tour Aprés Tour, Wooden Tableware,
Voissant (73)

Le Chef Eric Samson

Originally from Dinard, Brittawny, T like offering a
chisine deeply rooted in local traditions, while
adding wmy own touch of creativity, inspired by my
mewtor Olivier Roellinger.

Wy career has beew wmarked by international
experiences i prestigious Relais & Chateaux.
As a result, T've always been ewriched both in
terms of flavours and different gastrovomic
cutures, At the helm of +he LTmagivaire
Restaurant in Terrassow, Dordoone, T was
awarded a Michelin star v my very first year. We
kept this distinction for tew years,

For several years now, as Chef de Cuisine of the
Hotel Kol-T Nor, T've been keen +o share with
vyou all the kvowledge. T've beew lucky evough +o
acquire over the years.

At Le Diamant Noir, eachh dish takes you on a
Journey through my native Brittany, Savole and
Périgord, where T grow my own truffles, which T
carefully incorporate nto my creations.

WMy philosephy is o offer you geverons, anthentic
cnisine with flavours that are close to my heart.



Frowm the Peaks to the Source

The Scallops

~

The Arctic Char

~

The Roscoff Owion

~

The Lamb

~

The Cheese Trolley from the Valley
Extra 19 €

~

The Pear

5 Courses

From WMountains to Tides

The Orgavic €gg

~

The Crab

~

The Sea Bass

~

The Roscoff Ovion

~

The Abalove

~

The Pigeow

~

The Cheese Trolley from the Valley

Extra 19 €

~

The Buckwheat

7 Courses 159 £



