
La Table du Bar 

La Table du Bar vous accueille chaque jour de 12h00 à 23h00.
La Table du Bar welcomes you every day from noon to 11 pm.

Notre chef Oscar Marchand et son équipe ont à cœur de faire
de votre visite un moment de confort et de plaisir.

Bienvenue, vous êtes ici chez vous.
Our chef Oscar Marchand and his team are committed to making your visit a

comfortable and enjoyable moment.
Welcome, you are at home here.

Le bar est ouvert tous les jours de 10h30 à minuit.
The bar is open every day from 10:30 am to midnight.

végétarien / vegetarian
sans porc / pork free



planches à partager Boards to share

Dégustation végétale : houmous, tzatzíki, guacamole, tomates
séchées, piquillos rôtis, et tortilla
Vegetable platter : hummus, tzatziki, guacamole, sun-dried tomatoes, roasted piquillo peppers,
and tortilla 

Fromages affinés de nos montagnes                                                    
Matured cheeses from our mountains

Notre sélection de charcuterie                                                                
Our selection of charcuterie

Assortiment de charcuterie & fromages                                             
Cheese and charcuterie assortment

Prix nets, taxes et service inclus / Net prices including service and VAT
Les cartes des allergènes sont à disposition sur demande. N’hésitez pas à vous renseigner auprès de nos équipes. /

Allergen information cards are available on request. Please consult our staff for further details

22,00 €

24,00 €

24,00 €

26,00 €

6 huîtres fines de claire de Marennes Oléron                                                            
6 oysters from Marennes Oléron Fines de claire

Velouté de potimarron, éclats de noisettes,
croûtons                                   
Creamy pumpkin soup, hazelnuts, croutons

entrées starters

24,00 €

Salade césar au poulet                                                              
Volaille croustillante, romaine, lard grillé, sauce anchois, oeuf dur, parmesan,
croûtons  
Caesar Salad, crispy chicken breast, bacon, parmesan, anchovy sauce, croutons, hard-boiled egg

25,00 €

17,00 €



Club sandwich                                                                             
Toast, volaille, sauce mayonnaise maison, salade verte, tomates et frites
Toast, chicken, homemade mayonnaise sauce, salad, tomatoes and French fries

plats Main courses

La pêche du jour, riz basmati, poêlée de légumes et sauce vierge
Catch of the day, basmati rice, vegetables and sauce vierge

Daria Bacon Burger                                                                     
Steak façon bouchère VBF (180gr), mesclun, raclette, poitrine fumée, tomate et
sauce Daria, servi avec des frites
Daria Bacon Burger
VBF butcher-style steak (180g), mesclun, raclette cheese, bacon, tomato and the Daria sauce.
Served with French fries

Croque à la Truffe
Jambon blanc supérieur, sauce Mornay, salade verte
Truffle Croque 
Premium white ham, Mornay sauce and salad

26,00 €

36,00 €

26,00 €

25,00 €

Salade de chèvre chaud au miel de montagne, et légumes
croquants                                                            
Warm goat's cheese salad, with mountain honey, and vegetables                                

Faux-filet VBF grillé (300gr), mesclun, pommes de terre grenaille
et sauce au poivre
Grilled VBF ribeye steak (300g), mesclun, baby potatoes and pepper sauce

Tagliatelles  - sauce au choix   
Sauce napolitaine, pesto de basilic, bolognaise, ou carbonara       
Tagliatelle with your choice of sauces
Tomato sauce, basil pesto sauce, bolognese, or carbonara  

23,00 €

35,00 €

20,00 €

Prix nets, taxes et service inclus / Net prices including service and VAT
Les cartes des allergènes sont à disposition sur demande. N’hésitez pas à vous renseigner auprès de nos équipes. /

Allergen information cards are available on request. Please consult our staff for further details



Le « Big Cookie » à partager                                                                      
« Big Cookie » for sharing

desserts desserts

Crème brûlée à la vanille 
Vanilla crème brûlée

Fondant au chocolat noir Grand Cru Valrhona                                         
 Dark chocolate Grand Cru Valhrona molten cake

Tarte au citron revisitée                                                                         
Revisited lemon tart 

Cheesecake à la vanille et fève de tonka, coulis de fruits rouges 
Vanilla and tonka cheesecake, red fruit coulis

20,00 €

13,00 €

14,00 €

14,00 €

13,00 €

Prix nets, taxes et service inclus / Net prices including service and VAT
Les cartes des allergènes sont à disposition sur demande. N’hésitez pas à vous renseigner auprès de nos équipes. /

Allergen information cards are available on request. Please consult our staff for further details



Pour les enfants Children’s menu

Velouté de potimarron, éclats de noisettes et
croûtons 

Pumpkin soup whit hazelnuts and croûtons

Saumon fumé, crème aux herbes fraîches  
Smoked salmon, fresh herbs cream

Salade César  
Caesar Salad

Entrées Starters 11,00 €

Aiguillettes de poulet croustillantes
Crispy chicken breast

Fish & Chips, sauce tartare et frites
Fish & chips with tartar sauce and French fries

Tagliatelles - sauce au choix  
Sauce napolitaine, pesto de basilic, bolognaise, ou carbonara 

Tagliatelle - sauce of your choice -
Tomato sauce, basil pesto sauce, bolognese, or carbonara 

Burger et frites
Steak Black Angus (150gr), fromage, salade, ketchup

Burger and french fries
Black Angus steak (150g), cheese, salad, ketchup

plats Main courses 16,00 €

Garnitures sides
Frites french fries, pâtes pasta, légumes vegetables, riz rice

Fondant au chocolat, sauce vanille  
Molten chocolate cake & vanilla cream

Salade de fruits  
Fruit salad

Glace ou sorbet
Ice cream or sorbet 

Desserts Desserts 7,00 €

Prix nets, taxes et service inclus / Net prices including service
and VAT

Les cartes des allergènes sont à disposition sur demande.
N’hésitez pas à vous renseigner auprès de nos équipes. /

Allergen information cards are available on request. Please
consult our staff for further details


