DARIA-TNOR

HOTEL k&% %
ALPE D'HUEZ

LA TABLE DU BAR

La Table du Bar vous accueille chaque jour de 12h00 a 23h00.

Notre chef Oscar Marchand et son équipe ont a cceur de faire
de votre visite un moment de confort et de plaisir.
Bienvenue, vous étes ici chez vous.

Le bar est ouvert tous les jours de 10h30 a minuit.

3% végétarien / vegetarian
#% sans porc/ pork free




DARIA-TNOR

HOTEL k&%
ALPE YHUEZ

PLANCHES A PARTAGER

Dégustation végétale : houmous, tzatziki, guacamole, tomates % 22,00 €
séchées, piquillos rotis, et tortilla

Notre sélection de charcuterie 24,00 €

Fromages affinés de nos montagnes

24,00 €
Assortiment de charcuterie & fromages 26,00 €
6 huitres fines de claire de Marennes Oléron s 24,00€
Salade césar au poulet 25,00 €
Volaille croustillante, romaine, lard grillé, sauce anchois, oeuf dur, parmesan,
crodtons
Velouté de potimarron, éclats de noisettes, s x 17,00 €

croltons

Prix nets, taxes et service inclus / Net prices including service and VAT
Les cartes des allergénes sont a disposition sur demande. N'hésitez pas & vous renseigner aupres de nos équipes. /
Allergen information cards are available on request. Please consult our staff for further details




DARIA-TNOR
e PLATS

Club sandwich 26,00 €
Toast, volaille, sauce mayonnaise maison, salade verte, tomates et frites

La péche du jour, riz basmati, poélée de légumes et sauce vierge 36,00 €

Daria Bacon Burger 26,00 €
Steak facon bouchére VBF (180gr), mesclun, raclette, poitrine fumée, tomate et
sauce Daria, servi avec des frites

Croque a la Truffe 25,00 €
Jambon blanc supérieur, sauce Mornay, salade verte

Salade de chévre chaud au miel de montagne, et légumes s 23,00 €
croquants

Faux-filet VBF grillé (300gr), mesclun, pommes de terre grenaille x 35,00 €
et sauce au poivre

Tagliatelles - sauce au choix 20,00 €
Sauce napolitaine, pesto de basilic, bolognaise, ou carbonara

Prix nets, taxes et service inclus / Net prices including service and VAT
Les cartes des allergénes sont a disposition sur demande. N'hésitez pas & vous renseigner aupres de nos équipes. /
Allergen information cards are available on request. Please consult our staff for further details




DESSERTS

Le « Big Cookie » a partager . . 20,00 €
Créme brdlée 4 la vanille -« 1300€
Fondant au chocolat noir Grand Cru Valrhona = 14,00 €
Tarte au citron revisitée 14,00 €

Cheesecake a la vanille et féeve de tonka, coulis de fruits rouges 13,00€

Prix nets, taxes et service inclus / Net prices including service and VAT
Les cartes des allergénes sont a disposition sur demande. N'hésitez pas & vous renseigner auprés de nos équipes. /
Allergen information cards are available on request. Please consult our staff for further details




POUR LES ENFANTS

ENTREES STARTERS 11,00 €

Velouté de potimarron, éclats de noisettes et # i
croGtons

Saumon fumé, créme aux herbes fraiches

Salade César

PLATS MAIN COURSES 16,00 €

Aiguillettes de poulet croustillantes

Fish & Chips, sauce tartare et frites %

Tagliatelles - sauce au choix
Sauce napolitaine, pesto de basilic, bolognaise, ou carbonara

Burger et frites
Steak Black Angus (150gr), fromage, salade, ketchup

GARNITURES SIDES # %

Frites pates légumes riz

DESSERTS DESSERTS 7,00€ #*

Fondant au chocolat, sauce vanille

Salade de fruits

G | ace ou so rbet Prix nets, taxes et service inclus / Net prices including service
and VAT
Les cartes des allergénes sont a disposition sur demande.
N'hésitez pas a vous renseigner aupreés de nos équipes. /
Allergen information cards are available on request. Please
consult our staff for further details

T



