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ENTREES / STARTERS

-SoupeduJour [
Soup of the Day

- Huitres N°3 Fines de Claires 6/12
No. 3 “Fines de Claire” Oysters — 6/12

- Planche du trappeur pour 2
Trapper’s Platter for 2

- Planche du Carlina a partager: 17

tzatziki, houmous, tapenade, créeme d'avocat
Carlina Sharing Board:
tzatziki, hummus, tapenade, avocado cream

- Salade frisée, chevre chaud, raisins secs de

Corinthe, tomates cerises, noix de pécan et

vinaigrette

Frisée Salad with warm goat cheese, Corinth
raisins, cherry tomatoes, pecan nuts, and
vinaigrette

- Salade César du Carlina
Carlina Caesar Salad

- Salade savoyarde : salade, pommes de terre,

jambon, fromage a raclette, tomates, sauce ranch
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18/33
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Savoyard Salad: salad, potatoes, ham, raclette cheese,

tomatoes, ranch dressing

COTE CARNIVORE / FOR MEAT LOVERS

- Grillade du jour au choix:
Grill of the Day — choice of

Quasi de veau (250 gr) 33

Veal rump (250 g)

Bavette (250 gr)
Flank steak (250 g)

Magret de canard entier (400 gr) 27

Whole duck breast (400 g)

Céte de porc (350 gr) 29

Pork chop (350 g)

Cote de beeuf (pour 2) 49

33

Prime rib of beef (for 2) /pers
950-1100

- Les accompagnements :
Side dishes

Frites/salade
Fries /salad

Légumes du jour et patate douce au sel
Vegetables of the day and salted sweet potato

- Les sauces :
Sauces
Poivre - Pepper
Morilles - Morel
Béarnaise - Bearnaise

Supplément sauce - Extra sauce 3

ON THE SLOPES

- Tartare de boeuf préparé, frites salade
Prepared beef tartare, fries and salad

- Tartare de beeuf aller-retour flambé au cognac
Seared beef tartare flambéed with cognac

- Risotto arborio de Saint-Jacques, jus de bisque
Arborio risotto with scallops, bisque jus

- Pasticciata alla Bolognese
Pasticciata alla Bolognese

- Burger Carlina : comté, bacon, rosti de pomme

de terre, tomate, oignons, sauce, frites, salade
Carlina Burger: Comté cheese, bacon, potato rosti,
tomato, onion, sauce, fries, salad
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- Fish and chips, sauce tartare

Fish and chips, tartar sauce

- Ravioles de royans au Beaufort,

pesto a la creme
Royans ravioli with Beaufort cheese, creamy pesto

- Poké bowl poulet

Chicken poke bowl!

- Poké bowl saumon

Salmon poke bow!

22

20

22

22



CARTE DU MIDI

CI&R(i]—)(\ LUNCH MENU

CUISINE COURMANDE

LES PIZZAS VEGAN 7~
- Margherita 16 - Mosaique de poireaux vinaigrette 18
- Reine 18 - Celeri rave réti, demi-glace de légumes 0
- Savoyarde 18 o
- Pokebowl végé 50
POUR LES ENFANTS
— 12€

FOR CHILDREN

Plats - Dishes

Steak haché ou nuggets ou fish and chips ou coquillettes au jambon
Minced beef steak or nuggets or fish and chips or ham pasta

Accompagnements - Sides
Frites ou riz ou coquillettes ou légumes du jour ou purée
Fries or rice or pasta (coquillettes) or vegetables of the day_or mashed potatoes

12H00 - 17HO00
SNACKING 12.PM - 5.PM

- Huitres N°3 Fines de Claires 6/12 18/33
No. 3 “Fines de Claire” Oysters — 6/12

- Planche du trappeur pour 2 18
Trapper’s Platter for 2

- Planche du Carlina a partager : 18

tzatziki, hummus, tapenade, créme d'avocat

avec tortillas frites
Carlina Sharing Board:
tzatziki, hummus, tapenade, avocado cream
with fried tortillas

PROPOSITIONS DE NOTRE CHEF PATISSIER
OUR PASTRY CHEF’S SUGGESTIONS

- Mi-cuit 10

Molten chocolate cake . Créme brllée 10

L. Créeme brulée

- Tropézienne 10

Tropezienne tart - Salade des fruits 10

Fruit salad

- Tarte aux myrtilles 9

Blueberry tart - Glace 3/boule

Myrtille, café, nougat, yaourt,

- Café gourmand 12 vanille, chocolat, fraise,

Gourmet coffee orange, clémentine
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ENTREES / STARTERS

- Huitres n°2 Fines de Claires 6/12 18/33 - Salade savoyarde : 20
No. 2 “Fines de Claire” oysters — 6/12 Salade, pommes de terre, jambon, raclette, tomates,
- Planche du trappeur pour 2 18 sauce ranch
Trapper'’s platter for 2 Savoyard salad:
lettuce, potatoes, ham, raclette cheese, tomatoes, ranch dressing
- Planche du Carlina a partager : 18

- Foie gras poélé, chutney des fruits et mesclun 25

Tzatziki, hummus, tapenade, créeme d’avocat i ) )
Seared foie gras, fruit chutney and mixed greens

et tortillas frites

Carlina sharing board: - Mosaique de poireaux vinaigrette 18
tzatziki, hummus, tapenade, avocado cream, fried tortillas Leek mosaic with vinaigrette

- Salade César du Carlina 22 - Carpaccio de boeuf Angus, Iégumes croquantes et
Carlina Caesar salad tuile de parmesan 22

Angus beef carpaccio with crunchy vegetables

- Wontons de crabe, sweet-chili 20 )
and parmesan tuile

Crab wontons, sweet chili

PLATS / DISHES

- Risotto Arborio Saint-Jacques, jus de bisque 28 - Cote de porg, frites, sauce morille 33
Scalops Arborio risotto, bisque juice Pork chop, fries, morel sauce (350 gr)
- Céleri rave roéti, demi-glace de légumes 18
Roasted celeriac, vegetable demi-glace - Magret de canard entier, purée de pommes de terre, 37
. . sauce poivre 400
- Pavé d'ombrine, beurre blanc aux algues, P ( 9")
j 29 Duck breast, mashed potatoes, pepper sauce
wok de l[égumes
Sea bass fillet, seaweed beurre blanc, vegetable stir-fry - Cote de beeuf pour deux, sauce béarnaise, 98
frites et salade (950/1100 gr)

- Filet de boeuf Rossini, purée de pommes de terre,

sauce Périgueux
Beef fillet Rossini, mashed potatoes, - Pasticciata Bolognaise 24
Périgueux sauce Bolognese pasticciata

28

Rib Steak for two people
200 gr/50 gr F.G

- Burger du Carlina
Carlina’s Burger
POUR LES ENFANTS / FOR CHILDREN 12&€
Plats - Dishes

Steak haché ou nuggets ou fish and chips ou coquillettes au jambon
Minced beef steak or nuggets or fish and chips or ham pasta

Accompagnements - Sides

Frites ou riz ou coquillettes ou Iégumes du jour ou purée
Fries or rice or pasta (coquillettes) or vegetables of the day_or mashed potatoes

DESSERTS / DESSERTS

- Mi cuit pistache glace caramel n - Café gourmand 12
Pistachio molten cake with caramel ice cream Gourmet coffee

- Noix de coco, lait d'avoine et fruit de la passion 10 - Salade des fruits 10
Coconut, oat milk and passion fruit Fruit salad

- Finger chocolat vanille n - Glace 3/boule
Chocolate-vanilla finger Myrtille, café, nougat, yaourt,

vanille, chocolat, fraise, orange, clémentine



